Fingerfood & Flying Food & Schnittchen fir lhre Events

Wir servieren lhnen ausschliel3lich hausgemachte Kdstlichkeiten.
Convenience-Food finden Sie bei uns nicht.

Fingerfood Fisch & Meeresfriichte Einzelpreis Brutto in EUR
Mariniertes Lachstatar auf Maisblieni & Friseesalat 3,30

Crepesrolichen mit Graved Lachs, Dill-Senf-Creme &
pochierter Birne 3,30

Kartoffelrosti mit Raucherlachstatar & Krauter-Creme Fraiche 3,30

Scampi-Spield mit kandiertem Ingwer & pikanter
Zitronengras-Mayonaise 4,00

Pulpo-Spield mit Kirschtomate & Fenchel,
dazu Chili-Tomatendip 4,00

Thunfischtatar auf Sauerrahm-Oliventartelett mit Masago 4,00

Rohes Thunfischrolichen mit in Sojasauce geschmortem
Chinakohl & Wasabi-Mousse & Masago 4,00

Gefullter Champignon mit Ziegenfrischkase & rosa Beeren 2,80

Parmesanstickchen mit frischer Feige & Traube am Spiel},

dazu Feigensenf 2,80
Mini Kaselauchquiche 2,80
Geflllter Champignon mit Krauterfrischkase 2,80

Gebratener Weizencrouton mit Oliventapenade &
getrockneten Tomaten 2,80

Mindestbestellmenge pro Fingerfood-Teil: 8 Stlick



Kanapees - das klassische Fingerfood Einzelpreis Brutto in EUR
(mit ausgestochenem und zum Teil gerostetem Brot)

Roastbeef mit Remoulade & Cornichon 3,30
Mailander Salami mit marinierter Paprika 3,00
geraucherte Putenbrust mit Mangochutney 3,00
Parmaschinken, Honigmelone oder Feige 3,00
Parmaschinken, Kirschtomate & Mozzarella 3,00
Schweinefilet mit Backpflaume gefullt 3,70
Matjestatar auf Pumpernickel 3,00
Raucheraal mit Ruhrei & Schnittlauch 4,90
Raucherlachs mit Sahne-Meerrettich 3,30
Blisumer Krabben mit Apfeln in Dillsauce 4,50
Raucherforelle mit Meerrettich & Dekor 3,00

Verschiedene Kasesorten (z. B. Walnuss, Pfeffer, Brie,
Blauschimmel, etc.) 3,00

Gehobelter Tete de Moine auf Pumpernickel mit Feigensenf 3,00

Fingerfood Gefliigel Einzelpreis Brutto in EUR
Wachtelbrustchen mit Sesam gebraten, dazu Curry-Mango-Dip 4,20
Sateyspiel von Poularde & Ananas mit Erdnusssauce 3,00

Knuspriges Chicken mit Mango-Papayachutney 3,00

Mindestbestellmenge pro Fingerfood-Teil: 8 Stlick



Fingerfood Fleisch Einzelpreis Brutto in EUR

Mariniertes Rindertatar vom Filet mit Paprika-Truffeldl

& Staudensellerie 4,90
Hackballchen vom Kalb & Rind mit Schafskase gefullt 3,50
Frische Feige mit Serranoschinken 3,00
Fruchtpflaume mit Schafskase gefullt im Speckmantel 3,00

Mini Quiche Lorraine mit Schalotten, Speck & Creme Fraiche 3,00

Lammfilet-Spiel3 mit Apfel-Minzchutney 4,50
Spanischer Tapasspield mit pikanter Chorizo, bunter Paprika

& Olive 3,00

Vitello Tonnato-Rollchen im Chicoreeblatt 3,50
Fingerfood Kase/Vegetarisch Einzelpreis Brutto in EUR
Pumpernickel mit Gorgonzolacreme & Truffelhonig 3,00

Passionsfruchtgelee mit Ziegenfrischkase & krossem
Basilikum 3,00

Geflullte Creperdllchen mit Frischkase & gebratenen
Krauterseitlingen 3,00

Barberie Entenbrustscheiben rosa gebraten mit Honig-

Ingwer-Sauce & Orangenfilet 3,90
Vitello Tonnato - zartes Kalbsfleisch mit Thunfischsauce &

gebackenen Kapern 3,90
Medaillon von der Poularde mit Currydip & frischer Ananas 3,30
Gebratener Scampi auf Salat von Papaya & Ingwer 4,00

Mindestbestellmenge pro Fingerfood-Teil: 8 Stlick



Fingerfood SiiRes in Cones, Spoonie & Einzelpreis Brutto in EUR
Waffelhornchen

Nougatmousse im Schokoladenschalchen,
mit Beeren garniert 3,80

Limonenmousse im Schokoladenschalchen,

mit Physalis garniert 3,80
Fruchtespiel® 2,80
Weilles Schokoladenmousse mit getrockneten Oliven im Cone

oder Waffelhérnchen 3,80
Mini Creme brQlée mit Granatapfel 3,80
Chai-Panna Cotta mit Aprikosenkompott & Minze 3,80
Mango-Passionsfrucht-Mousse 3,80
Schokoladenbrownie mit Himbeerkompott 4,80

Mindestbestellmenge pro Fingerfood-Teil: 8 Stlick



Schnittchenvariation Einzelpreis Brutto in EUR
(von frischem Weizenbaguette)
Empfehlung: 4 Stlick pro Person

Roastbeef mit Remoulade & Cornichon 3,90
Mailander Salami mit marinierter Paprika 3,00
geraucherte Putenbrust mit Mangochutney 3,00
Parmaschinken, Honigmelone oder Feige 3,30
Parmaschinken, Kirschtomate & Mozzarella 3,30
Lachsschinken & Cornichon 3,00
Truthahnbrust gerauchert mit Frischkase & Feigensenf 3,00
Schweinefilet mit Backpflaume gefullt 3,90
Pastrami mit Frischkase, Cheddar und Meerrettich 3,30
Matjestatar auf Pumpernickel 3,30
Raucheraal mit Ruhrei & Schnittlauch 5,50
Raucherlachs mit Sahne-Meerrettich 3,90
Heilbutt gerauchert mit Senf-Dill-Dip 3,50
Blisumer Krabben mit Apfeln in Dillsauce 4,90
Raucherforelle mit Meerrettich & Dekor 3,30
Verschiedene Kasesorten (z. B. Walnuss, Pfeffer, Brie,

Blauschimmel, etc.) 3,00
Obazda mit Radieschen 3,00

Gehobelter Tete de Moine auf Pumpernickel mit Feigensenf 3,00
Tomate-Mozzarella, Pesto, Basilikum 3,00

Krauterfleischsalat 3,30



